
Grand Menu

SSID : uniseafood
PW : uniseafood



This restaurant requires every customer to pay a cover charge of 300 yen. | お一人様 300 円のチャージ料金を頂戴しています。

P lat ter
Seafood Platter シーフードプラッター

※シーフードプラッターの内容はその日の仕入れ状況によって変わります。

・Regular（for 2p）　3500　・Premium（for 2p）　5500　・Large（for 3～4p）　6500

・
Oyster Platter（5pcs）  2400
オイスタープラッター（5個）

Oyster（1pc）　500
オイスター（１個）

Salad
グリーンサラダ（アンチョビドレッシング）　780
Green Salad w/ Anchovy Dressing

シーフードサラダ（ヨーグルトドレッシング）　1100
Seafood Salad w/ Yogurt Dressing

Hot  Appet izer, Soup
クラムチャウダー　600
Clam Chowder

アンチョビフライドポテト　650
French Fries w/ Anchoby Sauce

サバの唐揚げ ディル風味　750
Deep-fried Mackerel w/ Dill Flavor

タコとブラックオリーブのバジル風味アヒージョ　980
Octopus and Black Olive Ajillo w/ Basil Flavor

海老とニンニクの山椒風味アヒージョ　980
Shrimp and Garlic Ajillo Japanese w/ Pepper Flavor

ガーリックシュリンプ　1200
Garlic Shrimp

フィッシュ＆チップス　1200（ハーフ half  650）
Fish & Chips

濃厚ウニクリームコロッケ　1200
Sea Urchin Cream Croquette

ウニクリームグラタン　1200
Sea Urchin Cream Gratin

本日鮮貝の白ワイン蒸し　ASK
Wine Steamed Shellfish

Cold Appet izer
本日鮮魚のカルパッチョ　ASK
Fresh Fish Carpaccio

本日の前菜各種　450 
Appetizer of the Day

自家製ウニクリームプリン　550
Homemade Sea Urchin Cream Pudding

アサリのポテトサラダ　580
Potato Salad w/ Clams

イタリア産オリーブ　600
Itallian Olives

本日のフィッシュ生ハム　750
Fresh Fish Ham of the Day

半熟卵の生ウニのせ　850
Soft-boiled Egg w/ Drizzled Sea Urchin

マグロとサーモンのポキ　850
Tuna and Salmon Poke

自家製ウニクリームチーズ　980
Homemade Sea Urchin Cream Cheese

シュリンプカクテル （6P）　1100
Shrimp Cocktail

チーズ盛り合わせ　1200
Assorted Cheese

ウニとジャガイモのクリームディップ　1350
Sea Urchin and Potato Cream Dip 



This restaurant requires every customer to pay a cover charge of 300 yen. | お一人様 300 円のチャージ料金を頂戴しています。

Dessert
本日のジェラート　550
Gelato of the Day

Main Dish
メカジキのシードソテー　1800
Sauteed Swordfish w/ herbs and Seeds

マグロカマ焼き　1980
Grilled Tuna "Kama" (tuna meat arround the gill)

本日のアクアパッツァ　ASK
Acqua Pazza of the Day

本日お肉のソテー ウニクリームソース　ASK
Sauteed Meat of the Day w/ Sea Urchin Cream Sauce

Ot hers
生ウニ（20g）　1800
Sea Urchin (20g)

イクラ（40g）　1300
Salmon Roe (40g)

Pasta, Rice
ウニ・牡蠣・イクラの3色一口ご飯　1350
3 kinds of Small Rice Bowl w/ Sea Urchin, Oyster & Salmon Roe

ウニクリームパスタ　1680
Sea Urchin Cream Spaghetti

カラスミたっぷりボンゴレビアンコ　1880
Spaghetti Vongole bianco w/ dried mullet roe

魚介のUMAMIペスカトーレ　2400
Spaghetti Pescatore w/ UMAMI of Seafood

生ウニのクリームパスタ　2880
Fresh Sea Urchin Cream Spaghetti

本日のパスタ　ASK
Pasta of the Day

Uni Cream
自家製ウニクリームプリン　550
Homemade Sea Urchin Cream Pudding

半熟卵の生ウニのせ　850
Soft-boiled Egg w/ Drizzled Sea Urchin

自家製ウニクリームチーズ　980
Homemade Sea Urchin Cream Cheese

濃厚ウニクリームコロッケ　1200
Sea Urchin Cream Croquette

ウニクリームグラタン　1200
Sea Urchin Cream Gratin

ウニとジャガイモのクリームディップ　1350
Sea Urchin and Potato Cream Dip 

ウニクリームパスタ　1680
Sea Urchin Cream Spaghetti

生ウニのクリームパスタ　2880
Fresh Sea Urchin Cream Spaghetti

Course Meal
カジュアルコース　3500
Casual Course Meal
本日の前菜盛り合わせ・ウニクリームプリン・シーフードサラダ・本日のお魚料理・ジェラート

スタンダードコース　4800
Standard Course Meal
シーフードプラッター・ウニクリームプリン・シーフードサラダ・ウニクリームパスタ・
本日のお魚料理・ジェラート

プレミアムコース　8800
Premium Course Meal
シーフードプラッター・ウニクリームプリン・シーフードサラダ・生ウニのクリームパスタ・
メカジキのシードソテー・本日お肉料理 ウニクリームソース・ジェラート

◎仕入れ状況により内容が異なる場合がございます。
Contents may vary depending on availability, etc.

◎全てのコースにお一人様 2000 円で飲み放題をお付けいただけます（2時間）。
All-you-can-drink option(2H) is available for an additional ¥2,000 per person
for each course meals.

SSID : uniseafood
PW : uniseafood

パスタはもちもち生パスタを使用しています。



This restaurant requires every customer to pay a cover charge of 300 yen. | お一人様 300 円のチャージ料金を頂戴しています。

サッポロ黒ラベル　700
Sapporo Black Label

サッポロプレミアム（ノンアルコール）　600
Sapporo Premium (Non-alcohol)

Beer

House Wine by t he glass
ジャン・マリー　ブラン・ビーノ（白）　650
Jean-Marie Rimbert Blanc Bino（Chardonnay）

ジャン・マリー　クザン・オスカー（赤）　650
Jean-Marie Rimbert Cousin Oscar（Pinot Noir/Cinsault）

翠ジンソーダ　700
Gin and Soda

ウォッカトニック　700
Vodka and Tonic

ブラッディ・シーザー　950
Bloody Caesar

ラムコーク　700
Rum and Coke

テキーラバック　700
Tequila Buck

カシスオレンジ　700
Cassis and Orange

カンパリソーダ　700
Campari and Soda

Cocktail

スパークリングワイン（グラス）　850
Sparkling Wine (Glass)

ヴーヴクリコ イエローラベル　13000
Veuve Clicquot Yellow Label

ヴーヴクリコ リッチ ロゼ　18000
Veuve Clicquot Rich Rose

ヴーヴクリコ ラグランダム　40000
Veuve Clicquot La Grande Dame

Champagne

コーラ　500
Coca Cola

ジンジャーエール　500
Ginger Ale

オレンジジュース　500
Orange Juice

クラマト トマトジュース　700
Clamato Tomato Juice

ウーロン茶　450
Oolong Tea

緑茶　450
Green Tea

アクアパンナ（750ml）　1350
Acqua Panna

ペリエ（330ml）　700
Perrier

サンペレグリノ（750ml）　1350
S.Pellegrino

Sof t Drink
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◎ボトルワインリストは別でご用意しております。
We have a list of available bottle wine.

デュワーズハイボール　680
Dewar's Highball

角ハイボール　700
Suntory Kaku Highball

シングルトンハイボール　980
Singleton Highball

Whisky & Soda

レモンサワー　550
Shochu w/ Lemon and Soda

生搾りレモンサワー　650
Shochu w/ Fresh Lemon and Soda

グレープフルーツサワー　550
Shochu w/ Grapefruits and Soda

ウーロンハイ　500
Shochu w/ Oolong Tea

緑茶ハイ　500
Shochu w/ Grean Tea

Chuhai,Sour 

吉四六（大分・麦）　680
Kitchomu（Oita / Mugi）

黒霧島（宮崎・芋）　500
Kurokirishima（Miyazaki / Imo）

鳥飼（熊本・米）　650
Torikai（Kumamoto / Kome）

梅酒　600
Umeshu

Shochu, Umeshu


