
Grand Menu

SSID : uniseafood
PW : uniseafood



P lat ter
Seafood Platter 海鮮拼盤

・Regular（for 2p）　3500
一般 (２人份 )

Oyster Platter（5pcs）  2400
生蠔拼盤（5P）

Oyster（1pc）　500
生蠔（1P）

Salad
グリーンサラダ（アンチョビドレッシング）　780
蔬菜沙拉（鯷魚醬）

シーフードサラダ（ヨーグルトドレッシング）　1100
海鮮沙拉（優格醬）

Hot  Appet izer, Soup
クラムチャウダー　600
蛤蜊濃湯

アンチョビフライドポテト　650
炸鯷魚薯條

サバの唐揚げ ディル風味　750
蒔蘿風味炸鯖魚

タコとブラックオリーブのバジル風味アヒージョ　980
羅勒風味鯷魚佐章魚黑橄欖

海老とニンニクの山椒風味アヒージョ　980
鮮蝦和大蒜山椒風味鯷魚

ガーリックシュリンプ　1200
大蒜蝦

フィッシュ＆チップス　1200（1/2  650）
炸魚佐薯條

濃厚ウニクリームコロッケ　1200
濃稠海膽奶油可樂餅

ウニクリームグラタン　1200
海膽奶油焗烤

本日鮮貝の白ワイン蒸し　ASK
白酒蒸本日鮮貝

Cold Appet izer
本日鮮魚のカルパッチョ　ASK
本日新鮮生魚片

本日の前菜各種　450 
本日各種前菜

自家製ウニクリームプリン　550
自製海膽奶油布丁（1P）

アサリのポテトサラダ　580
蛤蜊馬鈴薯沙拉

イタリア産オリーブ　600
義大利產橄欖

本日のフィッシュ生ハム　750
本日鮮魚生火腿

半熟卵の生ウニのせ　850
生海膽半熟蛋

マグロとサーモンのポキ　850
鮪魚和鮭魚夏威夷蓋飯

自家製ウニクリームチーズ　980
自製海膽奶油起司

シュリンプカクテル （6P）　1100
鮮蝦雞尾酒（6P）

チーズ盛り合わせ　1200
起司拼盤

ウニとジャガイモのクリームディップ　1350
海膽土豆奶油醬

・Premium（for 2p）　5500
高級 (2 人份 )

・Large（for 3～4p）　6500
大份量 (3-4 人份 )

每人收費 300 日圓  | お一人様 300 円のチャージ料金を頂戴しています。



Main Dish
メカジキのシードソテー　1800
炒旗魚卵

マグロカマ焼き　1980
窯烤鮪魚

本日のアクアパッツァ　ASK
義式水煮魚

本日お肉のソテー ウニクリームソース　ASK
本日烤肉佐海膽奶油醬

Dessert
本日のジェラート　550
本日義式冰淇淋

Ot hers
生ウニ（20g）　1800
海膽 (20g)

イクラ（40g）　1300
鮭魚卵（40g）

Pasta, Rice
ウニ・牡蠣・イクラの3色一口ご飯　1350
3 種海膽、生蠔、三文魚子小蓋飯

ウニクリームパスタ（生パスタ使用）　1680
海膽奶油義大利麵

カラスミたっぷりボンゴレビアンコ　1880
蛤蜊幹烏魚子意大利面

魚介のUMAMIペスカトーレ　2400
漁夫意大利面

生ウニのクリームパスタ（生パスタ使用）　2880
生海膽奶油義大利麵

本日のパスタ（生パスタ使用）　ASK
本日義大利麵

Uni Cream
自家製ウニクリームプリン　550
自製海膽奶油布丁（1P）

半熟卵の生ウニのせ　850
生海膽半熟蛋

自家製ウニクリームチーズ　980
自製海膽奶油起司

濃厚ウニクリームコロッケ　1200
濃稠海膽奶油可樂餅

ウニクリームグラタン　1200
海膽奶油焗烤

ウニとジャガイモのクリームディップ　1350
海膽土豆奶油醬

ウニクリームパスタ　1680
海膽奶油義大利麵

生ウニのクリームパスタ　2880
生海膽奶油義大利麵

Course Meal
カジュアルコース　3500
簡式套餐
本日各種前菜·自製海膽奶油布丁·海鮮沙拉·今天的魚菜·本日義式冰淇淋

スタンダードコース　4800
標準套餐
海鮮拼盤·自製海膽奶油布丁·海鮮沙拉·海膽奶油義大利麵·今天的魚菜·
本日義式冰淇淋

プレミアムコース　8800
高級套餐
海鮮拼盤·自製海膽奶油布丁·海鮮沙拉·生海膽奶油義大利麵·炒旗魚卵·
當天的肉類菜餚・本日義式冰淇淋

◎仕入れ状況により内容が異なる場合がございます。
內容可能會因進貨情況而異。

◎全てのコースにお一人様 2000 円で飲み放題をお付けいただけます（2時間）。
所有套餐只要追加每人 2,000 日圓即可無限暢飲（2 小時）。
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每人收費 300 日圓 | お一人様 300 円のチャージ料金を頂戴しています。



サッポロ黒ラベル　700
SAPPORO 黑標

サッポロプレミアム（ノンアルコール）　600
SAPPORO PREMIUM（無酒精）

Beer

House Wine by t he glass
ジャン・マリー　ブラン・ビーノ（白）　650
Jean-Marie Rimbert 白皮諾白葡萄酒

ジャン・マリー　クザン・オスカー（赤）　650
Jean-Marie Rimbert  Cousin Oscar 紅酒

デュワーズハイボール　680
Dewar's Highball

角ハイボール　700
Suntory Kaku Highball

シングルトンハイボール　980
Singleton Highball

Whisky & Soda

吉四六（大分・麦）　680
吉四六（大分·小麥）

黒霧島（宮崎・芋）　500
黒霧島（宮崎·薯）

鳥飼（熊本・米）　650
鳥飼（熊本·米）

梅酒　600
梅酒

Shochu

翠ジンソーダ　700
翠琴酒蘇打

ウォッカトニック　700
伏特加通寧水

ブラッディ・シーザー　950
血腥凱撒

ラムコーク　700
自由古巴

テキーラバック　700
龍舌蘭雞尾酒

カシスオレンジ　700
黑加侖橙

カンパリソーダ　700
金巴利蘇打水

Cocktail

スパークリングワイン（グラス）　850
Sparkling Wine (Glass)

ヴーヴクリコ イエローラベル　13000
Veuve Clicquot Yellow Label

ヴーヴクリコ リッチ ロゼ　18000
Veuve Clicquot Rich Rose

ヴーヴクリコ ラグランダム　40000
Veuve Clicquot La Grande Dame

Champagne

コーラ　500
可樂

ジンジャーエール　500
薑汁汽水

オレンジジュース　500
柳橙汁

クラマト トマトジュース　700
Clamato 番茄汁

ウーロン茶　450
烏龍茶 

緑茶　450
綠茶 

アクアパンナ（750ml）　1350
Acqua Panna 礦泉水 (750ml)

ペリエ（330ml）　700
沛綠雅礦泉水 (330ml)

サンペレグリノ（750ml）　1350
聖沛黎洛礦泉水 (750ml)

Sof t Drink

レモンサワー　550
檸檬沙瓦

生搾りレモンサワー　650
新鮮檸檬沙瓦

グレープフルーツサワー　550
葡萄柚沙瓦

ウーロンハイ　500
烏龍燒酒

緑茶ハイ　500
綠茶燒酒

Chuhai,Sour 
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◎ボトルワインリストは別でご用意しております。
提供單獨的瓶裝酒單。

每人收費 300 日圓 | お一人様 300 円のチャージ料金を頂戴しています。


